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8266 Steckbortt

Kaltes voraus

Jakobsmuschel Carpacio mit Fleur de sel &
Zitronen-Olivendél dazu Toast & Butter 1s.50

*

Tatar vom Rindsfilet frisch gehackt
rassig nach Ihrem Wunsch dazu Toast & Butter
Vorspeise 17.50 / Hauptgang 32.-

warmes voraus

Tamilische Friihlingsrolle mit pikantem Gemiise gefiillt
fritiert, dazu Sweet & Sour Sauce 9.50

*

12 Dutzend Burgunder-Schnecken im Pfinnli 1150

*

Black Tiger Crevetten 6 Stiick
im Tépfchen mit Knoblibutter gratiniert 14.50

Siippli
Rindskraftbrithe mit Ei oder Sherry 7.50

Gemiisecrémesuppe des Tages 7.50
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Salatiges

Griiner Salat  diverse Blattsalate gemischt  6.50
*

Gemischter Salat bunt assortiert 8.50
*

Niisslisalat mit Ei 9.50

Fiir unsere kleinen Giste

Schweinsschnitzel paniert, Pommes & Ketchup 13.50
*

Knusperli vom Zander, Pommes & Tartarsauce 11.50
*

Chicken Nuggets 6 Stiick, Pommes & Ketchup 9.50

Fleischloses

Gemiiseteller aus frischem Gemiise ca. 8 Sorten  22.-
*

handgefertigte Maultaschen mit Ricotta- Lauchfiillung
an kleinem Gemiise & Kriuterrahmsauce 24.-



8266 Steckbortt

Fisch nach Fang

Felchenfilet aus der Pfanne ,,Miillerinart*

wiirzige Butter mit Kapern, Tomaten, & Worchester 3o0.-
*

Zanderfilet in der Pfanne gebraten

mit unserer feinen Kriuterbutter iiberbacken 34.-
*

Saiblingfilet im Ofen gedimpft

an Pernodrahmsauce mit Tomatenwiirfeli 32.-
*

Eglifilet gebraten mit Mandeln

in wiirziger Butter, mit gerdsteten Mandelsplittern 34.-
*

»Knusperli“ vom Zander frittiert

im Backteig, herzhaft mariniert, mit Tartarsauce 28.-
*

Bodensee ,,Paella“
gemischter Fisch nach Fang an Safransauce 36.-

wihlen Sie zu Threm Fisch:
Salzkartoffeln oder Trockenreis
alle Fischgerichte werden mit Blattspinat garniert
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Unsere Fleischgerichte

Entrecéte an griiner Pfeffersauce ,Madagaskar”

dazu Kroketten & Gartengemiise 36.-
#

Schweinsfilet Medaillons an Pommery - Senfrahmsauce

Nudelnest & Gemiisegarnitur 32.-
*

Lammriicken in Tomaten-Kriuterkruste an Rotweinsauce

Kartoffelgratin & Gemiise 34.-
*

Kalbssteak an Morchelrahmsauce

mit Nudeln & Gemiise garniert 38.-
*

Schweinssteak an Cafe de Paris Kriutersauce
Pommes frites & Gemiise 30.-

Beachten Sie auch unsere Tagesspezialititen
oder stellen Sie sich Ihr Lieblingsgericht
von der Grillseite selber zusammen
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Vom Grill zum selber kombinieren

Schweinssteak CH 200gt. 23.-
Schweinsfilet CH 18ogt. 26.-
Lammriicken Australien  18ogr. 28.-
Entrecote CH 18ogr. 29-
Kalbssteak CH 18ogr. 32.-
Rindsfilet Mittelstick CH 18ogr. 36.-

Unser Fleisch liefert Somm Kreuzlingen
vom Schrofen-Hof aus besonders Tierfreundlichen Stallungen

Schweizerfleisch in Top Qualitit

W ihlen Sie dazu im Preis inbegriffen Ihre Lieblingssauce:

Kriuterbutter Morchelrahmsauce  Rotweinsauce
Griine Pfeffersauce Pommery-Senfrahmsauce
Beilagen
Pommes frites 5.- Nudeln 4.-
Kroketten 5.~ Trockenreis 4.-
Kartoffelgratin 6.-

kleines Gemiise 4.- Grosses Gemiise 7.-



